
 

Inklusivpreise | Änderungen vorbehalten 

Mittagstisch 
 

Sonntag, 17.03.24  

Milchlammkeule Kräuterkruste|Bärlauch-Gnocchi  

***  

Tagesdessert  

29,50 € 

- 

Montag, 18.03.24  

Schweinerückensteak „Caprese“    

Tomaten & Mozzarella|Vollkorn Rigatoni|Kräuterjus 

13,80 € 

- 

Dienstag, 19.03.24  

Putenschnitzel|Schwenkkartoffeln|Gemüse 

13,80 € 

- 

Mittwoch, 20.03.24  

Eingemachtes Kalbfleisch  

Champignons|Erbse|Reis 

13,80 € 

- 

Donnerstag, 21.03.24  

Lasagne „Bolognese“|Salat  

13,80 € 

- 

Freitag, 22.03.24  

Tagesfisch in Eihülle gebraten|Sauce Remoulade| 

Kartoffelsalat|Salat  

17,80 €  

- 

Sonntag, 23.03.24  

Kaninchenkeule|Kartoffelpüree|Spargelgemüse  

***  

Tagesdessert  

29,80 € 

 

 

Mittagstisch - vegetarisch 
 

Sonntag, 17.03.24  

Zucchini Piccata|Bärlauch-Gnocchi 

***  

Tagesdessert  

23,80 € 

- 

Montag, 18.03.24  

Auberginensteak „Caprese“  

Tomaten & Mozzarella|Vollkorn Rigatoni|Kräuterrahmsauce 

12,80 € 

- 

Dienstag, 19.03.24  

Sellerieschnitzel|Schwenkkartoffeln|Gemüse 

12,80 € 

- 

Mittwoch, 20.03.24  

Eingemachtes Wurzelgemüse  

Champignons|Erbse|Reis  

12,80 € 

- 

Donnerstag, 21.03.24  

Waldpilzlasagne|Salat  

12,80 € 

- 

Freitag, 22.03.24  

Selleriebratling|Sauce Remoulade|Kartoffelsalat|Salat  

12,80 € 

 

- 

Sonntag, 23.03.24  

Kartoffelküchle & Spargelgemüse  

***  

Tagesdessert  

26,80 € 
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À la carte - Mittag 
Suppen 

Kraftbrühe vom Weiderind|Flädle                                 6,50 € 

Lauch-Kartoffelsuppe (vegan möglich)                                        8,20 € 

 

Für den kleinen Hunger 

Marinierter Ackersalat|Preiselbeeren|Croûtons        8,90 € 

Bunte Salate mit Rohkost- und marinierten Blattsalaten 

6,00 €   

mit gebratenen Maultaschenscheiben                        14,80 € 

mit Schweinerückensteak|Kräuterbutter                   15,80 € 

mit gebratenem Hähnchenbrüstchen                         16,80 € 

 

Hauptgang 

Käsespätzle|Bergkäse|Schnittlauch|Röstzwiebeln 

(vegetarisch) 

                                                                                            13,80 € 

Bärlauchgnocchi|Waldpilze à la crème|wilder Broccoli 

(vegetarisch) 

                                                                                            19,80 € 

Geschmelzte Maultaschen|Zwiebeln|Speck|Kartoffelsalat 

16,80 € 

”Skrei” Winterkabeljau|Lauch-Kartoffelragout|Wildkräuter 

30,80 € 

Paniertes Schnitzel vom Landschweinrücken| 

Pommes frites 

18,00 € 

„Cordon Bleu“ – mit Käse und Schinken gefülltes 

Kalbsschnitzel, paniert|Pommes frites 

                                                                                            26,50 € 

Rostbraten vom Weiderind| 

Rotweinzwiebeln| Röstzwiebeln|Spätzle  

                                                                                            28,90 € 

Filetsteak vom heimischen Weiderind| 

Café de Paris Kräuterbutter|Pommes frites 

34,50 € 

 

 

 

 

Dessert 

Lauwarmer Zwetschgenstrudel|Vanilleeis 

9,80 € 

À la carte - Abend 
Suppen 

Kraftbrühe vom Weiderind|Flädle                                      6,50 € 

Lauch-Kartoffelsuppe|Räucherlachsstreifen (vegan möglich)  

8,90 € 

Für den kleinen Hunger oder vorweg 

Rauchlachs|Passionsfruchtvinaigrette|marinierter Ackersalat 

13,80 € 

Marinierter Ackersalat|Preiselbeeren|Croûtons              8,90 € 

Bunte Salate mit Rohkost- und  

marinierten Blattsalaten                                                        6,00 €  

 

 

Hauptgang 

Pappardelle|Waldpilze à la crème (vegetarisch) 

                                                                                            19,80 € 

Rote Beete Gnocchi| 

Buerre Blanc|wilder Broccoli|Rucola-Pesto (vegetarisch) 

22,80 € 

”Skrei” Winterkabeljau|Lauch-Kartoffelragout|Wildkräuter 

30,80 € 

Paniertes Schnitzel vom Landschweinrücken| 

Pommes frites 

18,00 € 

„Cordon Bleu“ – mit Käse und Schinken gefülltes 

Kalbsschnitzel, paniert|Pommes frites 

                                                                                            26,50 € 

Kalbsbäckle|Lembergerjus|Macairekartoffeln 

26,80 € 

Rostbraten vom Weiderind| 

Rotweinzwiebeln|Röstzwiebeln| Spätzle  

                                                                                            28,90 € 

Filetsteak vom heimischen Weiderind| 

Trüffel-Pommes frites|Parmesan|Trüffel-Mayonnaise 

35,80 € 

Lammrücken|Kräuterkruste| 

Kartoffelbaumkuchen|wilder Broccoli 

31,80 € 

 

 

Dessert 

Birnenragout|Birnensorbet|Schokoladenschaum 

9,80 € 

Lauwarmer Zwetschgenstrudel|Carameleis 

9,80 € 
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M-Menü im März/April  

Begeben Sie sich auf eine genussvolle Reise mit Matthias K. und 

seinen außergewöhnlichen Kreationen. 

 

immer Dienstag - Freitag ab 18:30 Uhr 

 

Bis 10. April 

Danach gibt es eine kleine Pause bis 15. Mai 2024 
 

 

Entenleber 

Melone | Verbene | Muffin 

*** 

Lachsforelle 

Gurke | Joghurt | Schwarzer Reis 

*** 

Rote Bete 

Meerrettich | Kümmel | Sauerampfer 

*** 

Zweierlei vom Kapaun 

Junges Gemüse | Liebstöckel | Pfifferlinge 

*** 

Käse  

und / oder 

Birne 

Pistazie | Weiße Schokolade | Riesling 

 
Menüpreise 

3-Gang Menü 62,00€ 

4-Gang Menü 76,00 € 

5-Gang Menü 85,00 € 

6-Gang Menü 96,00 € 

 

Weinbegleitung 0,1 l p. Gang 

3-er 32,00 €|4-er 40,00 €|5-er 47,00 €|6-er 56,00 € 

 

Bitte vorab reservieren - auf Vorbestellung können wir 

Ihnen auch ein vegetarisches oder veganes Menü 

zubereiten. 

 

 

Tel.: +49 711 532305 | info@restaurant-steinhalde.de 

Vorschau 
13. April 2024 Frauenpower & Wein vom Bodensee 

mit dem Weingut Vollmayer und einem korrespondierenden  

5-Gang M-Menü  

Apero 

Grauburgunder Sekt 

Traditionelle Flaschengärung 

24 Monate Hefelagerung 

*** 

Gelbflossenmakrele | Kaviar | Frühlingslauchöl | Gurke | 

Austernkraut 

2023 GUTSLAGE Müller-Thurgau trocken 

*** 

Kaisergranat | XO-Creme | Sake | Jasminreis 

2021 VOM VULKAN Sauvigon blanc – Edition Jerom Nicke 

2022 BERGLAGE Sauvigon blanc 

*** 

Steinbutt | Holunderblüte | Miso -Spargel | Yuzu 

2022 BERGLAGE Chardonnay aus der Magnum 

2022 BERGLAGE Weissburgunder 

*** 

Perlhuhn | Erbse | Morchel |Portwein 

2018/ 2020 HÖCHSTE LAGE Spätburgunder 

*** 

Petersilie | Melone | Buttermilch 

2018 Grauburgunder Auslese 

  

149,00 € inkl. Apero, korrespondierenden Weinen & Wasser 

 

 

Wir bitten um eine rechtzeitige Reservierung vorab! 

Auf Vorbestellung können wir Ihnen auch ein vegetarisches Menü 

zubereiten. 

 

 

 

9. November 2024 Weingut Alois Lageder, Südtirol 

3 X Löwengang mit einem 6-Gänge-Menü  

159,00 € inkl. Apero, korrespondierenden Weinen & Wasser 
 

Liebe Gäste, bei Lebensmittelunverträglichkeiten bitten wir Sie uns in Kenntnis zu setzen. 

Eine Speisekarte mit Allergenkennzeichnung bringen Ihnen unsere Servicemitarbeiter gerne an den Tisch. 
Gewisse Speisen erhalten sie auch als kleinere Portion. abzüglich 1 € 

mailto:info@restaurant-steinhalde.de

