"

Mittagstisch

Sonntag, 02.02.25

Rinderhtftsteak | Cafe "de Paris Sauce |
GemuUse-Karoffelgratin

*k*

Tagesdessert

28,50 €

Montag, 03.02.25

Gaisburger Marsch | Rindfleisch

13,90 €

Dienstag, 04.02.25

Schweinemedaillon | Zitronenorzo | Kalamata Oliven |
Kirschtomate | Pimentojus

13,90 €

Mittwoch, 05.02.25

Kalbfleischkuchle |

Champignons | Kartoffelstampf| SchwarzwurzelgemUse
13,90 €

Donnerstag, 06.02.25

Puten-Piccata| Tomatenspaghetti| Basilikum
13,90 €

Freitag, 07.02.25

Tagesfisch in Eihllle gebraten|Sauce Remoulade
Kartoffelsalat|Salat

18,90 €

Sonntag, 09.02.25

Gefullte Lende vom Landschwein
Kartoffelkroketten | Speck-Rosenkohl

***

Tagesdessert

28,50 €

Mittagstisch - vegetarisch

Sonntag, 02.02.25
Wintersalat
**%*

Gemuse-Karoffelgratin

*k*k

Tagesdessert

24,50 €

Montag, 03.02.25

Gaisburger Marsch | geraucherter Tofu

13,90 €

Dienstag, 04.02.25

Gebackenen Krauterseitling | Zitronenorzo | Kalamata Oliven |
Kirschtomate | Pimentojus

12,90 €

Mittwoch, 05.02.25

Sellerie-Fenchelbratling |

Champignons | Kartoffelstampf| Schwarzwurzelgemuse
12,90 €

Donnerstag, 06.02.25

Zucchini-Piccata | Tomatenspaghetti | Basilikum

12,90 €

Sonntag, 09.02.25

Gemuse-Nudeln|gebackene Champignons
**%

Tagesdessert
24,50 €

Inklusivpreise | Anderungen vorbehalten
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A la carte - Mittag

Suppen

Kraftbrihe vom Weiderind | Fladle 7,20 €
Lauch-Kartoffelcremesuppe | CroQtons 9,00 €
Salat vorweg oder fir den kleinen Hunger

Bunte Salate mit Rohkost- und marinierten

Blattsalaten 6,20 €
...mit gebratenen Maultaschenscheiben 15,00 €
...mit Schweinertcken|Krauterbutter 15,90 €
...mit gebratener Hahnchenbrust 17,00 €

Marinierter Ackersalat | Preiselbeer-Vinaigrette | Crodtons 9,80 €

Hauptgang
Kasespatzle | Bergkase | Schnittlauch | Réstzwiebeln (vegetarisch)

15,20 €
Geschmelzte Maultaschen|Zwiebeln | Speck | Kartoffelsalat

17,00 €
Spinatknddel | Champignons a la Créme (vegetarisch)

18,90 €
Zanderfilet | Safranrisotto | wilder Broccoli| Krauterschaum

34,80 €
Paniertes Schnitzel vom Landschweinrtcken |
Pommes frites

18,90 €

»Cordon Bleu” - mit Kase & Schinken geflltes Schnitzel vom
Kalbsrucken, paniert| Pommes frites

26,90 €
Rostbraten vom heimischen Weiderind |
Rotweinzwiebeln | ROstzwiebeln | Spatzle

31,50 €
Aus heimischen Wéldern
Hirschragout|Spatzle | Preiselbeeren

28,00 €
Dessert
Bananen- Schokoladenschnitte | Vanilleeis

8,50 €

Gewdurzschokoladenmousse ,Schwarzwalder Art”|Kirschwasser
Schattenmorellen
10,80 €

A la carte - Abend

Suppen

Kraftbrihe vom Weiderind | Fladle 7,20 €
Lauch-Kartoffelcremesuppe | CroGtons 9,00 €
Salat vorweg

Bunte Salate mit Rohkost- und marinierten

Blattsalaten 6,20 €
Marinierter Ackersalat|Preiselbeer-Vinaigrette | CroGtons 9,80 €

oder fur den kleinen Hunger
Winterlicher Salat|gebratene Maishdhnchenbrust|Cranberry

20,80 €
Winterlicher Salate | Ziegenkase | Cranberry

14,80 €
Hauptgang
Semmelknédel | Champignons a la Créme (vegetarisch)

18,90 €
Kartoffelklchle | Kirbis- & Paprika (vegan méglich)

20,80 €
Zanderfilet | Safran-Risotto |wilder Broccoli | Krauterschaum

34,80 €
Paniertes Schnitzel vom Landschweinriicken|Pommes frites

18,90 €
~Cordon Bleu” - mit K&se & Schinken gefilltes Schnitzel vom
Kalbsrucken, paniert| Pommes frites

26,90 €
Kalbsleber ,Berliner Art” mit Apfel- & Zwiebelringen | Kartoffelplree

27,80 €
Rostbraten vom heimischen Weiderind |
Rotweinzwiebeln | Rostzwiebeln | Spatzle

31,50 €
Filet vom Weiderind | Café de Paris-Sauce |
Macairekartoffeln | wilder Blumenkohl

36,80 €
Aus heimischen Waldern
Hirschragout | Semmelknddel | Rotkraut | Preiselbeeren

28,00 €
Rehricken | Kartoffelbaumkuchen | Preiselbeeren | wilder Broccoli

38,50 €
Dessert
Bananen- Schokoladenschnitte | Vanilleeis

8,50 €

Gewurzschokoladenmousse ,Schwarzwalder Art”|Kirschwasser
Schattenmorellen
10,80 €

Inklusivpreise | Anderungen vorbehalten
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M-MenU ab 06. Februar

Begeben Sie sich auf eine genussvolle Reise mit Matthias K. und

seinen aulBergewohnlichen Kreationen.

immer Dienstag - Freitag ab 18:30 Uhr

Entenleber
Chicorée | Orange | Nonnenfiirzle
*AA
Biindnerfleisch
Gerste | Wurzelgemiise
*AA
,Die Krokette”
Kartoffel | Panko | Perigord Triiffel
*AA
Skrei
Alge | Artischocke | Schalotte
*AA
Zweierlei vom Perlhuhn
Wirsing | Karotte | Krduterseitling
*AA
Birne
Tonkabohne | Ingwer | Rotwein

Menlipreise

3-Gang Menu 65,00€ | 4-Gang Menu 82,00 €
5-Gang Menu 92,00 € | 6-Gang Menu 105,00 €
Weinbegleitung 0,1 | p. Gang

3-er 36,00 €| 4-er 43,00 €]5-er 52,00 €|6-er 59 €

Bitte vorab reservieren - auf Vorbestellung kénnen wir

Ihnen auch ein vegetarisches Menii zubereiten.

Vorschau

Valentinstag”

Ein leidenschaftlich-kulinarischer Genuss

am Valentinstag 14. Februar 2025 um 18:30 Uhr
Aperitif Empfehlung des Hauses

~Liaison” -
ein kleiner Kiichengruf8

Biindnerfleisch
Gerste | Wurzelgemdise
* A%
Skrei
Alge | Artischocke | Schalotte
*AA

Zweierlei vom Perlhuhn
Wirsing | Karotte | Kréuterseitling
*AA
«Stfses Happy End”

Birne
Tonkabohne | Ingwer | Rotwein

3-Gang MenU 65 € | 4-Gang MenU 82 €
Weinbegleitung 0,1 | p. Gang 3-er 36 €| 4-er 43 €

Bitte vorab reservieren.

Auf Vorbestellung kénnen wir lhnen auch ein vegetarisches Menu
zubereiten.

Bei Lebensmittelunvertraglichkeiten bitten wir Sie uns in Kenntnis
zu setzen.

Bernhard Huber aus Baden & Georges Glantenay aus

dem Burgund
Do 20. November, 18:30 Uhr, 179,00 €

inklusiv Wasser & Wein + 5-Gang MenU
(bitte vorab reservieren)

Liebe Gaste, bei Lebensmittelunvertréglichkeiten bitten wir Sie uns in Kenntnis zu setzen.
Eine Speisekarte mit Allergenkennzeichnung bringen Ihnen unsere Servicemitarbeiter gerne an den Tisch.
Gewisse Speisen erhalten sie auch als kleinere Portion. abziiglich 1 €
Inklusivpreise | Anderungen vorbehalten



