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Mittagstisch

Sonntag, 13.04.25
Maishahnchenbrust|Spargel-Risotto

*k*

Tagesdessert

33,50 €

Montag, 14.04.25

Linsen |Spatzle | Saitenwurst

13,90 €

Dienstag, 15.04.25

Schweinerlickensteak Café de Paris Butter | Pommes frites
13,90 €

Mittwoch, 16.04.25

Saltim Bocca von der Pute|Vollkorn Rigatoni| Tomaten
Sugo|Salat

13,90 €

Donnerstag, 17.04.25

Ragout vom Rind | Krautergnocchi|Fruhlingsgemuse
13,90 €

Karfreitag, 18.04.25

Tagesfisch in Eihulle gebraten|Sauce Remoulade
Kartoffelsalat|Salat

18,90 €

Ostersonntag, 20.04.25

Osterspezialitaten Meni oder a la Carte
u.a. mit Fisch-, Spargel, Lamm...

Ostermontag, 21.04.25

Osterspezialitaten Menu oder a la Carte
u.a. mit Fisch-, Spargel, Lamm...

Mittagstisch - vegetarisch

Sonntag, 13.04.25

Spargel-Risotto & gebackener Portobello
*k*

Tagesdessert

29,50 €

Montag, 14.04.25

Linsen | Spatzle | Kartoffel | Karotten11a
12,90 €

Dienstag, 15.04.25

Gemusenudeln

12,90 €

Mittwoch, 16.04.25

Auberginen Piccata | Vollkorn Rigatoni| Tomaten Sugo | Salat
12,90 €

Donnerstag, 17.04.25
Krauterseitlinge | Krautergnocchi| Frahlingsgemuse
12,90 €

Ostersonntag, 20.04.25

Osterspezialitaten Menu oder a la Carte
u.a. mit Fisch-, Spargel, Lamm...

Ostermontag, 21.04.25

Osterspezialitaten Menu oder a la Carte
u.a. mit Fisch-, Spargel, Lamm...
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A la carte - Mittag

Suppen
Kraftbrihe vom Weiderind | Fladle
Gemusecremesuppe | Croltons (vegetarisch)

Salat vorweg oder fir den kleinen Hunger
Bunte Salate mit Rohkost- und marinierten
Blattsalaten

...mit gebratenen Maultaschenscheiben
...mit Schweinertcken|Krauterbutter

...mit gebratener Hahnchenbrust

Hauptgang
Linsen|Spatzle | Saitenwurst

Linsen|Spatzle (vegetarisch)

7,20 €
9,00 €

6,20 €
15,00 €
16,50 €
17,00 €

13,90 €

12,90 €

Kasespatzle | Bergkase | Schnittlauch | Réstzwiebeln (vegetarisch)

15,20 €

Geschmelzte Maultaschen |Zwiebeln | Speck| Kartoffelsalat

Paniertes Schnitzel vom Landschweinrtcken |
Pommes frites

Rostbraten vom heimischen Weiderind |
Rotweinzwiebeln | ROstzwiebeln | Spatzle

17,00 €

18,90 €

31,50 €

A la carte - Abend

Suppen

Kraftbrihe vom Weiderind | Fladle 7,20 €
Spargelcremesuppe | Crodtons (vegetarisch) 9,50 €
Vorweg

Bunte Salate mit Rohkost- und marinierten

Blattsalaten 6,20 €
Walliser Winzerschnitte |

Kase |Wildkrautersalat | Preiselbeeren 14,80 €
Jakobsmuschel-Carpaccio

Asia-Vinaigrette | Reisperlen | eingelegtes Gemuse 21,50 €
Hauptgang

Frischer weiBer Spargel aus Bruchsal

mit Krauterfladle|Steinhalde’ s Sauce Hollandaise 24,80 €
zzgl.
.. Lachssteak 16,00 €
.. 1 Portion Neckartaler Rohschinken
oder gekochter Hinterschinken 9,80 €
... Wiener Schnitzel, paniertes Kalbschnitzel 17,00 €
. Filet vom Weiderind 19,00 €

(Preise nur in Verbindung mit einer Portion Spargel)

Fusilloni | Bérlauch |wilder Broccoli (vegetarisch)

19,50 €
Zanderbackle | Fusilloni|Barlauch | wilder Broccoli

24,80 €
Pulpo|Puy Linsen|Balsamico | Krustentierschaum | Olivenkartoffeln

29,80 €
Paniertes Schnitzel vom Landschweinricken | Pommes frites

18,90 €
~Cordon Bleu” - mit Kase & Schinken gefilltes Schnitzel vom
Kalbsrucken, paniert| Pommes frites

26,90 €
Kalbsbackle | Trollingerjus | Spatzle

27,00 €
Rostbraten vom heimischen Weiderind |
Rotweinzwiebeln | RGstzwiebeln | Spatzle

31,50 €
Dessert
Limette-Joghurt|Sauerampfer-Eis | Knusperboden

10,50 €
Geeister Marillenknddel | Aprikosenragout

9,80 €
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M-Menu ab 14. Mai Vorschau

Begeben Sie sich auf eine genussvolle Reise mit Matthias K. und Bernhard H r B n r
seinen auBergewohnlichen Kreationen. dem Burgund
Do 20. November, 18:30 Uhr, 179,00 €
immer Dienstag - Freitag ab 18:30 Uhr inklusiv Wasser & Wein + 5-Gang Meni

(bitte vorab reservieren)
Das M-Menu macht eine kreative Pause.
Gerne informieren wir Sie zeitnah Uber das M-Meni ab 14. Mai
2025

Meniipreise

3-Gang Menu 65,00€ | 4-Gang Menu 82,00 €
5-Gang Menu 92,00 € | 6-Gang Menu 105,00 €
Weinbegleitung 0,1 | p. Gang

3-er 36,00 €| 4-er 43,00 €|5-er 52,00 €|6-er 59 €

Bitte vorab reservieren - auf Vorbestellung kénnen wir
Ihnen auch ein vegetarisches Menii zubereiten.

Liebe Gaste, bei Lebensmittelunvertréglichkeiten bitten wir Sie uns in Kenntnis zu setzen.
Eine Speisekarte mit Allergenkennzeichnung bringen Ihnen unsere Servicemitarbeiter gerne an den Tisch.
Gewisse Speisen erhalten sie auch als kleinere Portion. abziiglich 1 €
Inklusivpreise | Anderungen vorbehalten
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