w

Mittagstisch

Sonntag, 14.09.25

alacarte

Montag, 15.09.25

Schweineriickensteak ,Jager Art”
Champignonrahmsauce | Spatzle | Blattsalat
13,90 €

Mittagstisch - vegetarisch

Sonntag, 14.09.25
ala carte

Montag, 15.09.25
Waldpilzgulasch | Spatzle | Blattsalat
13,50 €

Auf Grund eines Trauerfalls bleibt unser Restaurant heute geschlossen!

Dienstag, 16.09.25

Mittwoch, 17.09.25

Cordon Bleu von der Landpute
Lyoner Kartoffeln | Blumenkohl
13,90 €

Donnerstag, 18.09.25
Geschmortes Kalbsrosensttick
Kartoffelgratin | Broccolirdschen
13,90 €

Freitag, 19.09.25

Tagesfisch in Eihllle gebraten|Sauce Remoulade
Kartoffelsalat|Salat

18,90 €

Sonntag, 21.09.25

ala carte

Mittwoch, 17.09.25
Kartoffelktchle | Blumenkohl a la Creme
13,50 €

Donnerstag, 18.09.25
Zucchini-Kichle mit Feta | Krautercreme
13,50 €

Sonntag, 21.09.25
ala carte
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A la carte - Mittag

Suppen
Kraftbrihe vom Weiderind | Fladle
Pfifferlingrahmsuppe | WeiRbrotcroltons

Salat vorweg oder fur den kleinen Hunger
Bunte Salate mit Rohkost- und marinierten

Blattsalaten

...mit gebratenen Maultaschenscheiben

...mit Schweinericken | Krauterbutter

...mit gebratener Hahnchenbrust

Hauptgang

Kasespatzle | Bergkase | Schnittlauch | Rostzwiebeln (vegetarisch)

Geschmelzte Maultaschen|Zwiebeln |Speck | Kartoffelsalat
Kartoffelklchle | Ratatouille (vegan mdglich)

Frische Pfifferlinge a la Creme|Semmelknddelscheiben
(vegetarisch)

Lachssteak| Kartoffelkiichle | Ratatouille

7,20 €
9,00 €

6,20 €
15,00 €
16,50 €
17,00 €

15,50 €
17,00 €
22,80 €

24,80 €
29,80 €

Weingut Wohrwag, Untertiirkheim, 2022 Spétburgunder Rosé, VDP.Gutswein

0,1/4,90€ 0,21/9,50

Paniertes Schnitzel vom Landschweinrticken | Pommes frites
Geschmorte Kalbsbacke |Lembergerjus|Spatzle

»Cordon Bleu" - mit Kase & Schinken gefllltes Schnitzel vom
Kalbsrtcken, paniert| Pommes frites

Rostbraten vom heimischen Weiderind |
Rotweinzwiebeln | Réstzwiebeln|Spatzle

Kalbsleber ,Berliner Art”|
Apfelscheiben | Rostzwiebeln | Kartoffelplree

Dessert

Creme Br(lée & Sommerbeeren
Frische Erdbeeren | Vanilleeis | Sahne
Kuchen im Tagesangebot

18,90 €
27,80 €

27,00 €

32,50 €

27,80 €

9,50 €
9,80 €

A la carte - Abend

Suppen

Kraftbriihe vom Weiderind | Fladle 7,20 €
Pfifferlingrahmsuppe | Weil3brotcroGtons 9,00 €
Vorweg oder fiir den kleinen Hunger

Bunte Salate mit Rohkost- und marinierten Blattsalaten 6,20 €
Wiesenkrautersalat vom Keltenhof|Weinbergpfirsich |
Zitronen-Chilivinaigrette 15,80 €
... karamelisierter Ziegenkase 18,90 €

Battenfeld-Spanier, Hohen-Siilzen, 2023 ,Eisquell” Riesling, VDP.GUTSWEIN,
trocken
0,11l/620€021/1000¢€

Hauptgang
Frische Pfifferlinge a la Créme|Semmelknédel mit Bergkase 24,80 €
Pappardelle Nudeln | gegrillter Chicorée-|Safransauce 25,80 €

Weingut Wohrwag, Untertlirkheim, 2022 Spétburgunder Rosé, VDP.Gutswein
0,1714,90€0,21/9,50 €
Wolfsbarsch | Pappardelle Nudeln | gegrillter Chicorée-|Safransauce 35,80 €

Geschmorte Kalbsbacke | Lembergerjus |Spatzle | Marktgemuse 27,80 €
»Cordon Bleu” - mit Kase & Schinken gefllltes Schnitzel vom

Kalbsrucken, paniert| Pommes frites 27,00 €
Rostbraten vom heimischen Weiderind |

Rotweinzwiebeln | Réstzwiebeln|Spatzle 32,50 €
Taco von der Gams | Pflaumenmole |

frische Pfifferlinge | Preiselbeeren 24,80 €
Wildschweinrtcken im Speckmantel |

Waldpilz-Gnocchi| Preiselbeeren | Krauterschaum 36,80 €
«Nose to Tail”

Kalbsleber ,Berliner Art”|

Apfelscheiben | Rostzwiebeln | Kartoffelpiree 27,80 €
Gebackenes vom Kalb-Bries & Kopf

Sauce Tatare | Gartenkrauter|Salzzitrone 24,80 €
Kalbszunge | Meerrettich | WurzelgemUse | Macairekartoffeln 24,50 €
Saure Kutteln | Lembergersauce | Rostkartoffeln 18,90 €
Kalbsnierle | Pommerysenfsauce | Schwenkkartoffeln 24,80 €
Dessert

Creme Br(lée & Sommerbeeren 9,50 €

Himbeersorbet & Sommerbeeren 9,80€
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Chef s MenU

Pfifferlingrahmsuppe & Weil3brotcroGtons
2022 Weissburgunder ,Untertirkheimer Gips”,
VDP.ERSTE LAGE trocken
*k*

LammnuBchen| Macairekartoffeln | Wilder Broccoli
Flavio Sobrero, Piemont 2021 “La Pichetera”,
Barbera d’ Alba Superiore” D.O.C
*k*

Tiramisu & Amarettoschaum
Weingut Zeter, Neustad-Haardt, P
falz 2023 ,Sweatheart”, Sauvignon blanc QbA

Menu 38,00 €
3er Weinbegleitung 36,00 €

inklusivpreis

M-Menu im Sommer

Begeben Sie sich auf eine genussvolle Reise mit Matthias K. und
seinen aulBergewdhnlichen Kreationen.

immer Dienstag - Freitag ab 18:30 Uhr
Pause vom 22.09.-24.10.2025

Tatar von der Roten Beete
Passionsfrucht | Purple Curry
2020 Riesling, Q.b.A trocken, Weingut Albrecht Schwegler, Korb
*okok
Arktischer Saibling
Fenchel-Kimchi | Umami Pflaume
2021 Sauvignon blanc , Reserve”, Q.b.A trocken,
Weingut Knauss, Striimpfelbach
*Akk
Kerbelwurzelweilwurst | Pfifferlingsud | Pfifferlingsenf
Kartoffelbrezel
2018 Riesling ,,auf der Maische vergoren”, Landwein Neckar trocken;

Weingut Hans-Peter Wohrwag
*AA

Zweierlei vom Rind
SuRkartoffel | Limette | Valle Maggia Pfeffer

2004 Chateau Lanesson, A.O.C. Chdteau Lanesson, Bordeaux
Ak K

Dreierlei von der Aprikose
Quark & Mandel
2023 Sweatheart Sauvignon Blanc Q.b.A, Weingut O. Zeter, Pfalz

Meniipreise
3-Gang Menu 65 € | 4-Gang Menu 82 € | 5-Gang Menu 92 €

Weinbegleitung 0,1 | p. Gang
3-er36€ | 4-er43€ | 5-er52¢€

Bitte vorab reservieren - auf Vorbestellung kénnen wir lhnen
auch ein vegetarisches Menu zubereiten.
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Vorschau

Di. 2 k r 2025 um 18: hr
"Blaus Wunder, vom Zauber der Mundart",
Leben und Werk des Sebastian Blau, alias Josef Eberle.

Do. 20. November 2025 um 18: hr
Bernhard Huber aus Baden & Georges Glantenay aus dem
Burgund

Blanc de Noir Sekt b.A., Weingut Huber, Baden

Entenleber | Rducheraal | Apfel | Calvados
2022 Aligoté Vieille Vigne A.O.C., Domaine Glantenay, Burgund
2022 Breisgau VDP.GUTSWEIN trocken, Weingut Huber, Baden
kK
Makrele | Auster | Pomelo | Blutorange | Pistazie
2022 Bourgogne Coté d” Or Chardonnay Lameroses A.O.C., Domaine
Glantenay, Burgund
2022 Malterdinger Chardonnay VDP.ORTSWEIN trocken, Weingut Huber,
Baden
*k*k
Dreierlei vom Kalb
Dim Sum | Haselnuss | Spinat | Alba Triiffel
2022 Malerdinger Rosé VDP.ORTSWEIN trocken, Weingut Huber, Baden
2022 Bourgogne Coté d” Or Pinot Noir Maison Dieu A.O.C., Domaine

Glantenay, Burgund
Fkk

**%
Zweierlei von der Mieral Ente
Kurbis | Pflaume | Maggia Pfeffer | Verjus
2021 Spatburgunder Alte Reben VDP.ORTSWEIN trocken, Wiengut Huber,
Baden

2021 Volnay Vieilles Vignes A.0.C., Domaine Glantenay
*kk

Tonkabohne | Birne | Rotwein

MenuUpreis
179,00 € p.P. inklusiv Wasser & Wein

Di. 30. Dezember 2025 um 18:30 Uhr
Jahresausklang
4-Gang MenU mit den passenden Weinen

v

Liebe Gdste, bei Lebensmittelunvertrdglichkeiten bitten wir Sie uns in Kenntnis zu setzen.
Eine Speisekarte mit Allergenkennzeichnung bringen Ihnen unsere Servicemitarbeiter gerne an den Tisch.
Gewisse Speisen erhalten sie auch als kleinere Portion. abziiglich 1 €
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