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Mittagstisch

Sonntag, 07.12.25

ala carte

Montag, 08.12.25

Puten-Cordon Bleu paniert gefillt gekochter Schinken &
Kase Blumenkohl | Kroketten

13,90 €

Dienstag, 09.12.25

Entenkeule | Rotkraut | Kartoffelpuree
17,90 €

Mittwoch, 10.12.25

Schweinerickensteak | Champignon-Nudeln
13,90 €

Donnerstag, 11.12.25

Lasagne mit Bolognese

13,90 €

Freitag, 12.12.25

Tagesfisch in Eihllle gebraten | Sauce Remoulade
Kartoffelsalat | Salat

18,90 €

Sonntag, 14.12.25

alacarte

Mittagstisch - vegetarisch

Sonntag, 07.12.25

ala carte

Montag, 08.12.25

Auberginen-Cordon Bleu | K&se Blumenkohl | Kroketten
13,50 €

Dienstag, 09.12.25

Grunes Gemuse- Curry & Reis
13,50 €

Mittwoch, 10.12.25
Champignon-Nudeln | Broccoli
13,50 €

Donnerstag, 11.12.25
Gemuse- Lasagne

13,50 €

Sonntag, 14.12.25
a la carte

Inklusivpreise | Anderungen vorbehalten
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A la carte - Mittag

Suppen
Kraftbrihe vom Weiderind | Fladle 7,20 €
Schwarzwurzelsuppe | CroQtons (vegetarisch/vegan mdoglich) 9,00 €

Salat vorweg oder fir den kleinen Hunger

Bunte Salate mit Rohkost- und marinierten Blattsalaten 6,20 €
...mit gebratenen Maultaschenscheiben 15,00 €
...mit Schweinertcken|Krauterbutter 16,50 €
...mit gebratener Hahnchenbrust 17,00 €
Hauptgang

Kasespatzle | Bergkase | Schnittlauch | Rostzwiebeln (vegetarisch) 15,80 €

Geschmelzte Maultaschen | Zwiebeln | Speck | Kartoffelsalat 17,00 €
Kartoffelklichle | Kirbisragout (vegetarisch) 19,80 €
Semmelknodel | Pfifferlinge a la Creme (vegetarisch) 24,80 €
Zander | Kurbisragout | Kartoffelkichle 32,80 €

Weingut Hans-Peter Wohrwag Untertiirkheim Riesling
»~Mineral”VDP.ERSTE LAGE trocken
0,11500€0,219,50€

Paniertes Schnitzel vom Landschwein|Pommes frites 18,90 €

»Cordon Bleu” - mit Kdse & Schinken gefllltes Schnitzel vom
Kalbsrtcken, paniert| Pommes frites 27,50 €

Geschmorte Kalbsbackle | Lembergerjus | Spatzle | wilder Broccoli 27,80 €

Rostbraten vom heimischen Weiderind |
Rotweinzwiebeln | Réstzwiebeln | Spatzle 32,50 €
Weingut Aldinger, Fellbach
Spatburgunder ,,Untertiirkheimer Gips”, VDP.ERSTE LAGE trocken
0,116,20€0,2110,50 €

Aus dem schwabischen Wald

Rehragout|Birne & Preiselbeeren |Spatzle 29,80 €
Dessert

Creme Br(lée 6,80 €
Quittenragout|Vanilleeis | Schokoladenschaum 8,90 €

Kuchen im Tagesangebot

A la carte - Abend

Suppen

Kraftbriihe vom Weiderind | Fladle 7,20 €
Kraftbrihe von der Freilandgans KI6Bchen & Wurzelgemuse 9,80 €
Schwarzwurzelsuppe | CroGtons (vegetarisch/vegan moglich) 9,00 €

Vorweg oder fiir den kleinen Hunger

Bunte Salate mit Rohkost- und marinierten Blattsalaten 6,20 €
Ackersalat|Preiselbeeren|Croltons 9,80 €
Hauptgang

Kartoffelktchle | Kirbisgemuse (vegetarisch) 19,80 €
Semmelknddel & Pfifferlinge a la Créme (vegetarisch) 24,80 €

Gebratene Seezunge |
Rieslingschaum |wilder Broccoli| Schwenkkartoffeln 35,80 €
Weingut Hans-Peter Wohrwag Untertiirkheim Riesling
~Mineral” VDP.ERSTE LAGE trocken
0,11500€0,219,50€

»Cordon Bleu” - mit Kdse & Schinken gefllltes Schnitzel vom
Kalbsrtcken, paniert| Pommes frites 27,50 €

Geschmorte Kalbsbackle |
Lembergerjus | Macairekartoffeln |wilder Broccoli 27,80 €

Kalbsleber ,Berliner Art”|
Apfelscheiben | Rostzwiebeln | Kartoffelpiree 27,80 €

Rostbraten vom heimischen Weiderind |

Rotweinzwiebeln | Rostzwiebeln|Spatzle 32,50€
Weingut Aldinger, Fellbach

Spdtburgunder ,,Untertiirkheimer Gips”, VDP.ERSTE LAGE trocken
0,116,20€0,2110,50 €

Feines von der Freilandgans

Brust & Keule | Apfel | Preiselbeeren | glasierte Maronen | Rotkraut |

Semmel- & Kartoffelknédel 45,80 €

Freilandente

Brust & Keule | Apfel | Preiselbeeren|glasierte Maronen | Rotkraut |

Semmel- & Kartoffelknddel 32,00 €

Aus dem schwabischen Wald

Rehragout|Birne & Preiselbeeren|Spatzle 29,80 €
Dessert

Quittenragout | Walnusseis | Schokoladenschaum 8,90 €
Kaiserschmarrn | Apfel | Zwetschgen | Rosinen | Vanilleeis 9,80 €

Inklusivpreise | Anderungen vorbehalten
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M-Menu bis 19.11.2025

Begeben Sie sich auf eine genussvolle Reise mit Matthias K. und
seinen aulBergewchnlichen Kreationen.

Chef s MenU

Herbstsalate
&
Preiselbeeren
2019 Chardonnay, Reserve Q.b.A., trocken,
Weingut Albrecht Schwegler, Korb
*k*
Hirsch-Saltim Bocca
mit Salbei und Schwarzwalder Rohschinken gebraten
Preiselbeeren | Sauerkirsch-Risotto | Petersilienwurzel
2023 Weingut Aldinger, Fellbach
Spatburgunder ,Untertiirkheimer Gips”,
VDP.ERSTE LAGE trocken
*k*
Quittenragout
Walnusseis | Schokoladenschaum
2023 Weingut Zeter, Neustad-Haardt,Pfalz
~Sweatheart”, Sauvignon blanc QbA

Menu 38,00 €
3er Weinbegleitung 36,00 €

inklusivpreis

immer Dienstag - Freitag ab 18:30 Uhr

Krauterseitling | Quitte | Brioche
2022 Sauvignon Blanc VDP.GUTSWEIN trocken,
Weingut Graf Neipperg, Schwaigern
*k*

Schwabisch Hallischer Schweinebauch
Krautknopfle | Alblinsen
2019 Chardonnay, Reserve Q.b.A., trocken,
Weingut Albrecht Schwegler, Korb
Hkk
Schwarzwaldsaibling
Kaviar | Wirsing | Chablis
2022 Niersteiner Riesling VDP.ERSTE LAGE trocken,
Weingut Wittmann, Rheinhessen
Hkk
Zweierlei vom Reh
Haferwurzel | Kartoffel | Preiselbeer
2018 Blaufrankisch 7301 trocken,
Weingut Kirnbauer, Burgenland, Osterrreich
*k*

Banane
Schokolade | Schwarzwald-Miso | Zitrusfrichte
2018 Iphofener Kalb Riesling VDP.ERSTE LAGE. Auslese,
Weingut Arnold, Franken

Meniipreise
3-Gang Menu 65 € | 4-Gang Menu 82 € | 5-Gang Menu 92 €

Weinbegleitung 0,1 | p. Gang
3-er36€ | 4-er43€ | 5-er52€

Bitte vorab reservieren - auf Vorbestellung konnen wir lhnen
auch ein vegetarisches Menu zubereiten.

Inklusivpreise | Anderungen vorbehalten
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M-MenU ab 26.11.2025

Begeben Sie sich auf eine genussvolle Reise mit Matthias K. und
seinen aulBergewohnlichen Kreationen.

immer Dienstag - Freitag ab 18:30 Uhr

Entenleber | Raucheraal
Apfel | Calvados | Brioche
Weinmanufaktur Untertlirkheim e.G.
2022 Sauvignon blanc, Q.b.A. trocken

**k%

Dreierlei vom Kalb | Dim Sum
Haselnuss | Spinat | Alba Truffel
Weingut Hans-Peter Wohrwag, Untertlirkheim
2022 Riesling ,Mineral”, VDP. ERSTE LAGE trocken

*k*k

Schwarzwaldsaibling
Kaviar | Wirsing | Chablis
Weingut Maier, Schwaikheim
2023 Grauburgunder ,vom Stein“, Q.b.A. trocken

*k*

Zweierlei von der Mieral Ente
Karbis | Pflaume | Maggia Pfeffer | Verjus
Weingut Albrecht Schwegler, Korb
2018 ,Beryll” Grande Cuvée

*k%
Banane
Schokolade | Schwarzwald-Miso | Zitrusfrichte

Weingut Graf von Neipperg, Schwaigern, Wiurttemberg
2022 ,Schlossberg” Muskateller Auslese, VDP. GROSSE LAGE

Meniipreise
3-Gang Menu 65 € | 4-Gang Menu 82 € | 5-Gang MenuU 92 €

Weinbegleitung 0,1 | p. Gang
3-er36 € | 4-er43€ | 5-er52¢€

Bitte vorab reservieren - auf Vorbestellung konnen wir
Ihnen auch ein vegetarisches Menii zubereiten.

Liebe Gdste, bei Lebensmittelunvertréglichkeite

Vorschau

Genussmomente im November

Portion Freilandgans
Brust & Keule |Apfel | Preiselbeeren | glasierte Maronen
| Rotkraut | Semmel- & Kartoffelknédel
45,80 €

Zum Einstimmen unser Hauscocktail mit
Sekt , Impuls” WeilBburgunder Blanc de blanc brut
mit Quitte 0,11 | 8,90 €

Kraftsuppe von der Freilandgans
KI6RBchen & Wurzelgemlise
*k*

Ackersalat | Preiselbeeren| CroQtons

*k%*

Feines von der Freilandgans

Brust & Keule
Apfel | Preiselbeeren | glasierte Maronen | Rotkraut |

Semmel- & Kartoffelknodel

***
Tarte mit Dorrbirne
Schokoladensorbet & Schokoladenschaum

3 Gang 60,00 €/ 4 Gang 68,00 €
dazu empfehlen wir eine entsprechende Weinbegleitung 0,1 |

p. Gang
3-er36€ | 4-er43€

Bitte um rechtzeitige Vorreservierung!

Di, 30.12.2025 - 18.30 Uhr Jahresausklang

Zum Jahres-Finale méchten wir lhnen mit einem 4-Gang-
Menu Feuerwerk aus unserer Kiiche und entsprechenden
Knallertropfen einen unvergesslichen Abend bereiten.

Wir bitten um rechtzeitige Reservierung.

n bitten wir Sie uns in Kenntnis zu setzen.

Eine Speisekarte mit Allergenkennzeichnung bringen lhnen unsere Servicemitarbeiter gerne an den Tisch.
Gewisse Speisen erhalten sie auch als kleinere Portion. abziiglich 1 €
Inklusivpreise | Anderungen vorbehalten



